19H-14H // 18H-20H A 20H30

Fines de Fouras n°3 4.10€ 7,60€ 15€

Fines de Fouras n°2 5€ 9,10€ 17,20€

En direct du producteur Florent Delpech

En tartare - 8€
- Fraise, ciboulette, sésame

. Kiwi, gingembre, lait de coco

En grcfinée ..................... 8,50€
Crémé de chabichou, {igues

Parmesan, épinord, poireaux

Enh marinée - 7 50€
Thé vert, lait de soja, ciboulette et poivre timut
. Gingembre, citron vert

Assiette de dégustation de 6 huitres (1 de chaque) 16€



19H-14H // 18H-20H A 20H30

Rillette de sardines fraiches maison 5€
Patatas Bravas (sauce tomate épicée) 7€
Croquetas Serrano con fomate "Caseras" 8€
Chipirons frits e 8€
Pimientos del Padrén (selon arrivage) s 9€
Couteaux grillés au beurre Andalou 9€
Pou|pe fumé du moment en pintxo moelleux a l'encre . 9€
Assiette de jambon Iberico e 12€
*Accras de morue et sauce vinoigrée OraNge semeemsssenes 8€
*Grosses crevettes snackées, marinées au mojito 8€

*Uniquemen’r le soir

Poulpe fumé guacamole, vierge de coriandre et risotto ou légumes-fanes croquants .
Tartare de maigre gingembre, fraise, sésame et salade de jeunes pousses e 16€
Poulet facon Tandoori, oignons brilés et risotto ou légumes-fanes croquants 16€

Bowls Mertensia de perles au poulpe fumé ou Dorade, légumes croquants, fruits exotiques,

avocat, coriandre e 15€
Moules fagon P'tit Bleu (secret familial) et frites de patate douce ou patatas 13€
Assiette végétarienne, suivant |'inspiro+ion du chef v, 15€

Assortiment de trois fromqges (selon notre affineur)

confiture de cerise noire ou gelée de piment d'Espelette 10€
Creme brilée pis+0c|'1e—verveine --------------------- 7€
Tiramisu Limoncello . 8€
Mille-feuille Froise—prohné ..................... 8€
Déme Veggie e 9€
Café Gourmand e 9€

Cl’\Omegne Gourmgnd ..................... 14€



