CARPACCIO PUNTA D’ANCA
Bresaola Punta d’Anca, caprons, huile d’olive des Pouilles
et zestes de citron, servi avec des gressins

STRACCIATELLA PICCANTE
Stracciatella (coeur crémeux de la burrata),
créme de nduja, huile d’olive des Pouilles et basilic

BURRATA ROSSA
Burrata (100g), pesto di pomodoro, pignons,
huile d’olive des Pouilles et cristaux de sel fumé

BURRATA AL TARTUFFO
Burrata (100g), lamelles de truffe et huile truffée

COME A NAPOLI

MONTANARA CLASSICA
Pizza fritta, sauce tomate Casa Marrazzo,
stracciatella et parmigiano reggiano DOP

MONTANARA D’ADELLA
Pizza fritta, mozzarella fior di latte, mortadelle pistache,
stracciatella et pistaches concassées
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Tous nos prix s'entendent en euros, toutes taxes et service compris.
Notre menu contient des allergénes majeurs, veuillez vous rapprocher
du personnel afin d'obtenir plus d’informations



MARGHERITA
Sauce tomate Caza Marrazzo, mozzarella fior di latte,

parmigiano reggiano DOP et basilic (burrata 100g +6€) 12
MAMMA MARGHERITA

Sauce tomate Caza Marrazzo, mozzarella fior di latte,

mozzarella di bufala DOP, parmigiano reggiano DOP

et basilic (jambon cru +5€) 14
BELLA REGINA

Sauce tomate Caza Marrazzo, mozzarella fior di latte, ceuf,

jambon cuit, stracciatella, champignons de Paris et basilic 15
FORMAGGI

Creme de ricotta, mozzarella fior di latte, gorgonzola dolce DOP,
parmigiano reggiano DOP, taleggio DOP, stracciatella, noisettes
concassées et basilic 15
PICCANTE

Sauce tomate Caza Marrazzo, mozzarella fior di latte, pepperoni,

olives taggiasca, créme de nduja, oignons caramélisés et basilic 16
BURRATA

Sauce tomate Caza Marrazzo, mozzarella fior di latte, roquette,

burrata, jambon cru, parmigiano reggiano DOP et basilic 18
BRESAOLA

Créme de ricotta, mozzarella fior di latte, roquette,

bresaola Punta d’Anca, parmigiano reggiano DOP,

stracciatella et zestes de citron 19
CARCIOFI

Créme de ricotta, mozzarella fior di latte, coeurs d’artichauts

marinés, jambon cuit, tome de chévre et basilic 16
TARTUFFO

Créme de ricotta, créme de truffe d’été, mozzarella fior

di latte, champignons de Paris, stracciatella, lamelles

de truffe d'été et basilic (burrata 100g +6€ et/ou

jambon cru +5€) 20
MORTADELLA

Créme de ricotta, mozzarella fior di latte, mortadelle pistache,
stracciatella, créme de pistache, éclats de pistache et basilic 17
ALICI

Sauce tomate Caza Marrazzo, mozzarella fior di latte, olives

taggiasca, anchois marinés, mozzarella di bufala DOP et basilic 16
BAMBINA

Margherita, jambon cuit 8
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Tous nos prix s'entendent en euros, toutes taxes et service compris.

&/0%& Notre menu contient des allergénes majeurs, veuillez vous rapprocher

du personnel afin d'obtenir plus d’informations



' T AGLIATELLE FRESCHE

QUATTRO FORMAGGI

Creme de taleggio, gorgonzola et parmesan, copeaux de
pecorino, poivre de Kampot 13

ARRABBIATA PICCANTE

Sauce arrabbiata, pepperoni, creme de nduja, parmesan,

poivre de Kampot 14
PESTO VERDE

Pesto basilic, tomates séchées, stracciatella, parmesan 15
TARTUFFO

Creme de truffe, champignons, lamelles de truffe,

stracciatella, parmesan 17

Supplément jambon cru 5€

B l \ : r ’ NI Tous nos prix s'entendent en euros, toutes taxes et service compris.

&/0%& Notre menu contient des allergénes majeurs, veuillez vous rapprocher

du personnel afin d'obtenir plus d'informations
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TIRAMISU AL CAFFE
Il classico des desserts italiens 9
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PANNA COTTA AL LIMONE

Panna cotta au citron et crumble de spéculoos 5
MONTANARA

Pizza fritta au praliné de noisettes et noisettes concassées 6
GELATO

Glace pistache avec éclats de pistache

et glace stracciatella avec éclats de noisettes 6

AFFOGATO AL CAFFE

Glace vanille dans un espresso 5
CAFFE

Espresso 2
Cappuccino 4
DIGESTIVI 6CL
LIMONCELLO

Liqueur de citron 6
AMARETTO

Ligueur d'amande 6
FRANGELICO

Liqueur de noisette 6
MARSALA

Vin & I'amande 6
GRAPPA

Eau-de-vie de raisin 8

B ' I Tous nos prix s'entendent en euros, toutes taxes et service compris.

&/0%& Notre menu contient des allergénes majeurs, veuillez vous rapprocher

du personnel afin d'obtenir plus d’informations



BiBitteé FRESCHe

Eau plate ou gazeuse San Benedetto (75cl) 6

Limonade italienne - citron, orange ou pamplemousse (27,5cl) 5

Coca-Cola ou Coca-Cola Zéro (33cl) 4
BIRRE 33cl
BAZARINI

Biéere blanche 6
PERONI

Biere blonde 5

COCKTAILS

APEROL SPRTIZ
Apérol, Prosseco, Perrier, tranche d'orange 8

bevanda

LEMON SPRTIZ
Limoncello, Prosseco, Perrier, tranche de citron 9

CAMPARI SPRTIZ

Campari, Prosseco, Perrier, tranche d'orange 10

ITALICUS SPRTIZ
ltalicus, Prosseco, Perrier, fleurs séchées 11

BELLINI ou ROSSINI

Prosseco, purée de péche ou purée de fraise 7
NEGRONI
Gin Malfy, Campari, Martini rouge, tranche d'orange 9

Tous nos prix s'entendent en euros, toutes taxes et service compris.

&/&W Notre menu contient des allergénes majeurs, veuillez vous rapprocher

du personnel afin d'obtenir plus d'informations



ROSSI 12,5CL 75CL

MODA OU IL DIVO

Montepulciano d’Abruzzo DOC | Talamonti | 2022 5 25
PRIMITIVO
La Marchesana | Puglia IGT | 2022 6 30

IGNAZIO GIOVINE

Barbera d'Asti DOCG | 2021 6 34
BIANCHI 12,5CL 75CL
TREBI

Trebbiano d’Abruzzo DOC | Talamonti | 2023 5 25

BORGO DELLE OCHE

Vino bianco | 2024 5 25
GRILLO

Rocche della Sala | Sicilia DOC | 2022 6 32
MAREE

Maddonnabruna | Falerio Pecorino DOC | 2023 38
ROSATI 12,5CL 75CL
ROSE

Cerasuolo d’Abruzzo DOC | Talamonti | 2023 4 25
SPUMANTI 75CL
Moscato d'Asti DOCG 32
Lambrusco Emilia IGT 32

B ' I Tous nos prix s'entendent en euros, toutes taxes et service compris.

&/0%& Notre menu contient des allergénes majeurs, veuillez vous rapprocher

du personnel afin d'obtenir plus d’informations



